
Progetto
WEBINAR
14 APRILE 
ORE 11,30

per partecipare clicca qui

Unicità dei prodotti, Sostenibilità ed Efficienza di produzione

SVILUPPO DI TECNICHE E 
STRUMENTI  INNOVATIVI PER 
OTTIMIZZARE  I FATTORI 
AMBIENTALI, TERRITORIALI E 
GESTIONALI NELLE PRODUZIONI 
DI FORMAGGI DOP 
GRANA PADANO E TALEGGIO

PROGRAMMA
ORE 11,30
IL PROGETTO USEFUL

Presentazione del progetto USEFUL
Martin Sanna, Santangiolina Latte Fattorie Lombarde

ORE 11,45
L’INNOVAZIONE NEL GRANA PADANO E TALEGGIO DOP
Azioni per migliorare la qualità microbiologica del latte per la produzione di 
Grana Padano e Taleggio DOP
Milena Brasca e Bianca Castiglioni, CNR (ISPA e IBBA)

Azioni per migliorare l’efficienza e resa casearia nella produzione di Grana 
Padano e Taleggio DOP 
Andrea Summer, Università degli Studi d Parma

ORE 12,15
L’IMPATTO DEL PROGETTO E I RISULTATI ATTESI

La parola alle aziende coinvolte nel progetto 
Santangiolina Latte Fattorie Lombarde, Consorzio Cooperativo 
Produttori di latte di Torre Pallavicina e Pumenengo, Latteria Sociale di 
Calvenzano, Latteria San Pietro

GRUPPO OPERATIVO PEI
OP. 16.1.01 PSR LOMBARDIA 2014-2020

Iniziativa realizzata nell'ambito del Gruppo Operativo USEFUL, cofinanziato dal FEASR
Operazione 16.1.01 “Gruppi Operativi PEI” del Programma di Sviluppo Rurale 2014 – 2020 della Regione Lombardia.

Capofila del partenariato è SANTANGIOLINA LATTE, con la collaborazione di PROMOCOOP LOMBARDIA.
Autorità di gestione del Programma: Regione Lombardia

https://lombardia.my.webex.com/lombardia.my-it/j.php?MTID=m1f44f64371f2efbba70f8eb36a6844b4

