
Iniziativa realizzata nell'ambito del progetto “Buone pratiche per la coltivazione e la trasformazione di cereali alpini e piante officinali (CereAlp)”, cofinanziato dal Programma di
Sviluppo Rurale 2014 - 2020 della Regione Lombardia,  MISURA 1. – “Trasferimento di conoscenze e azioni di informazione” SOTTOMISURA 1.2 – “Sostegno a attività dimostrative

e azioni di informazione” OPERAZIONE 1.2.01 – “Progetti dimostrativi e azioni di informazione”. 
Il progetto è realizzato da Università degli Studi di Milano, Polo Unimont.

BUONE PRATICHE PER LA COLTIVAZIONE

E LA VALORIZZAZIONE DELLO

ZAFFERANO 

Workshop finale del Progetto CereAlp

9 Novembre 2022 | ore 14.00 - 18.00

Università della Montagna UNIMONT - polo d’eccellenza dell’Università degli Studi di Milano
Via Morino 8, 25048 Edolo BS
T. 0250330500 - unimont@unimi.it

ISCRIVITI

L'evento è
accreditato 

di 0,5 CFP ai sensi 
del regolamento 
CONAF vigente 




clicca qui 

INTRODUZIONE

Anna Giorgi - Responsabile Polo UNIMONT dell'Università degli Studi di Milano,
Presidente dei Corsi di Laurea Triennale e Magistrale in Valorizzazione e Tutela
dell'Ambiente e del Territorio Montano 

PRIMA PARTE

Luca Giupponi – Polo UNIMONT, Università degli Studi di Milano
Presentazione dei risultati del Progetto PSR CereAlp

Alessia M. Bernardi – Polo UNIMONT, Università degli Studi di Milano
Buone pratiche per la Produzione di Zafferano

Valeria Leoni – Polo UNIMONT, Università degli Studi di Milano
La Filiera dello Zafferano in Italia 

SECONDA PARTE 

Antonio Croce– Associazione Zafferano Terre di Lavoro L’associazionismo per
incentivare la produzione di Zafferano

Claudio Giampiccolo - Associazione Zafferano Italiano 
10 anni di azioni concrete per la promozione, la tutela, il sostegno ai soci e la
valorizzazione del prodotto. 

Mauro Vielmi - Ristorante Sapì
Lo Zafferano nella cucina tradizionale e innovativa 

Marco Fontana - Azienda Agricola La Cua 
Un'esperienza di imprenditoria giovanile 

Raccontati in un ciack! 
Presentazione dell'iniziativa volta alla divulgazione di video di produttori che
coltivano e/o trasformano lo zafferano in modo innovativo 

DISCUSSIONE E CONSIDERAZIONI FINALI

Al termine dell'incontro sarà possibile degustare una preparazione a base di

zafferano dello chef Mauro Vielmi (Ristorante Sapì) 

L'evento è finalizzato alla divulgazione di buone pratiche per la coltivazione e/o
trasformazione di zafferano. L'attività è rivolta prevalentemente ad aziende
agricole che coltivano e/o trasformano piante officinali in montagna.

https://us02web.zoom.us/meeting/register/tZcqduCoqzsqG90fQqne_GXcF2PH5oL1RdOK

